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LEHRIEDER PREMIUM-CATERING

Als Nordbayerns grofiter Premium-Caterer stellen wir seit tiber 40 Jahren den Genuss in den Mittelpunkt
des modernen Lifestyles. Durch die enge Verbindung von Tradition und Moderne sowie der perfekten
Kombination aus langjahriger Erfahrung und neuen, kreativen Ideen zahlt unser Unternehmen
deutschlandweit zu den fiihrenden Anbietern im Eventcatering. Hausgemachte Kiiche mit ,,Pfiff, ein Auge
flir die spannenden Details auf dem Teller sowie ein enger Bezug zu den besten regionalen und saisonalen
Produkten — das sind unsere Zutaten fiir den puren Genuss, mit dem wir Sie auch auf dem heutigen
Neujahrkonzert gern auf geschmackvolle Art und Weise davon {iberzeugen mdchten, dass Liebe bei uns in
erster Linie durch den Magen geht.

Unser gesamtes LEHRIEDER-Team wiinscht Ihnen viel Genuss, Vergniigen und freut sich auf ein baldiges
Wiedersehen!

DREI-KONIGS-MENU

Vorspeise
Feines Tatar vom Zitronenlachs // Gurkenschaum // Zucchinimantel // Kaviar
*

Bunte Brotauswahl
*k%*

Hauptspeise
Zarte Fasanenbrust // Champagnerkraut // Kartoffel-Walnuss-Piiree
oder

Parmesan-Soufflé // sautierte Pilze // frische Krauter // geschmorte Kirschtomate
**)k*

Dessert

Schokoladen-Chili-Mousse // Kirschkompott
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